
Повар, кондитер
Код профессии: 43.01.09 ТОП-50
Форма обучения: очная
Язык обучения: русский
Срок обучения: на базе 9 классов — 3 года 10 месяцев

Профессии: повар  кондитер
Уровень образования: среднее профессиональное образование
Профиль образования:

Профессиональный стандарт:

Профессиональный  стандарт  «Повар»,  утвержден  приказом
Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от
8  сентября  2015  г.  N  610н  (зарегистрирован  Министерством
юстиции  Российской  Федерации  29  сентября  2015  г.,
регистрационный  N  39023)

Профессиональный  стандарт  «Кондитер»,  утвержден  приказом
Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от
7  сентября  2015  г.  N  597н  (зарегистрирован  Министерством
юстиции  Российской  Федерации  21  сентября  2015  г.,
регистрационный  N  38940)

Профессиональный  стандарт  «Пекарь»,  утвержден  приказом
Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от
1  декабря  2015  г.  N  914н  (зарегистрирован  Министерством
юстиции  Российской  Федерации  25  декабря  2015  г.,
регистрационный  N  40270)

Область профессиональной деятельности, в которой выпускники,
освоившие  образовательную  программу,  могут  осуществлять
профессиональную  деятельность:  33  Сервис,  оказание  услуг
населению  (торговля,  техническое  обслуживание,  ремонт,
предоставление  персональных  услуг,  услуги  гостеприимства,
общественное питание и прочее).

http://gbouspobat.ru/%d0%bf%d0%be%d0%b2%d0%b0%d1%80-%d0%ba%d0%be%d0%bd%d0%b4%d0%b8%d1%82%d0%b5%d1%80/
http://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_186799/56f38af27d7b5a70f985fb854830ed0b8868ca40/#dst100009
http://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_186378/57c076b3d9927987c76e23c9ae711f1032bb14de/#dst100009
http://www.consultant.ru/document/cons_doc_LAW_192358/a4a9037ab4354e849516a9cca85bc6002636d98d/#dst100009


Основной вид деятельности:

Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов
для  блюд,  кулинарных  изделий  разнообразного
ассортимента;
Приготовление,  оформление  и  подготовка  к  реализации
горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного
ассортимента;
Приготовление,  оформление  и  подготовка  к  реализации
холодных  блюд,  кулинарных  изделий,  закусок
разнообразного  ассортимента;
Приготовление,  оформление  и  подготовка  к  реализации
холодных  и  горячих  сладких  блюд,  десертов,  напитков
разнообразного ассортимента;
Приготовление,  оформление  и  подготовка  к  реализации
хлебобулочных,  мучных  кондитерских  изделий
разнообразного  ассортимента.

Более подробно на сайте «Виртуальный кабинет профориентации»


