
1 сем. 2 сем. 3 сем. 4 сем.

ОП.00 Общепрофессиональные цикл 0 11 346 0
ОП.01 Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве 2 40 17 23 40
ОП.02 Основы физиологии питания 2 34 17 17 34
ОП.03 Товароведение продовольственных товаров 4 55 23 17 15 55
ОП.04 Оборудование и организация рабочего места 1 34 17 17 34
ОП.05 Охрана труда и техника безопасности 2 34 17 17 34
ОП.06 Основы рыночной экономики и предпринимательства 4 32 17 15 32
ОП.07 Основы калькуляции и учета в общественном питании 4 55 23 17 15 55
ОП.08 Организация производства предприятий общественного питания 4 41 17 24 41
ОП.09 Оказание первой помощи 2 21 21 21
ОП.10 Основы безопасности жизнедеятельности 2 40 17 23 40
ОП.11 Основы сервировки стола 4 37 17 20 37
ОП.12 Основы финансовой грамотности 4 32 17 15 32
АЦ.00 Адаптационный цикл 0 5 226 0
АЦ.01 Эффективное поведение на рынке труда 4 32 17 15 32
АЦ.02 Социальная адаптация и основы социально-правовых знаний 4 57 21 36 57
АЦ.03 Психология общения и коммуникативный практикум 3 57 17 23 17 57
АЦ.04 Основы интеллектуального труда 1 34 17 17 34
АЦ.05 Психология личности и профессиоанальное самоопределение 2 46 17 29 46
ПМ.00 Профессиональный цикл 0
ПМ.01 Технологии подготовки и обработки сырья для приготовления блюд КЭ 0

МДК.01 Технологии подготовки и обработки сырья для приготовления блюд 4 2 200 58 54 68 20 200
УП.01 Учебная практика (производственное обучение) 4 784 204 220 200 160 784
ПП.01 Производственная практика 4 240 240 240
ФК Физическая культура 1,2,3,4 152 34 44 34 40 152
ВЧ.00 Вариативная часть 253 0
ВЧ.01 Социально-ориентированная математика 2 40 17 23 40
ВЧ.02 История 2 40 17 23 40
ВЧ.03 Основы культуры русской речи 2 37 17 20 37
ВЧ.04 Основы деловой культуры 4 32 17 15 32
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ВЧ.05 Основы информатики 3 57 10 13 34 57
ВЧ.06 Рисование и лепка 2 47 17 30 47

УП.00 Учебная практика (производственное обучение) 0

ПП.00 Производственная практика 0
ВСЕГО  ЧАСОВ  ОБУЧЕНИЯ  ПО  ЦИКЛАМ 510 660 510 630 2310
Промежуточная аттестация 60 30 30 60
Итоговая аттестация 30 30 30
ИТОГО 510 690 510 690 2400
Консультации 4 ч на человека в год 120 0

Нагрузка в неделю 30 30 30 30 120

510 690 510 690 2400

35 ч индивидуальных занятий*15 чел=525 ч 10 14 12 10

2 недели - промежуточная аттестация 204 250 204 164

1 неделя - итоговая аттестация (квалификационный экзамен) - - - 240

- - - 1

3 11 3 12

учебная практика

производственная практика

экзаменов

зачетов

дисциплины


